
การปลูกพริก

ความสํ าคัญ

          พริก (chilli) เปนพชืผกัที่สํ าคัญอยูในตระกูล Solanaceae
          สํ าหรับพริกที่นิยมปลูกในประเทศไทยมี 2 กลุม ไดแก

• พรกิหวาน พริกหยวก พริกชี้ฟา ที่อยูในกลุม C. annuum
• พรกิเผ็ดไดแก พริกขี้หนูสวน พริกขี้หนูใหญ ที่อยูในกลุม C. furtescens

พรกิเปนสวนประกอบอาหารประจํ าของคนไทยมาชานาน คนหลาย ๆ ชาติใชพริกเปน
สวนประกอบอาหารซึ่งแสดงใหเห็นวา พริกเปนสวนประกอบอาหารของคนเกือบทุกชนิด มี
รายงานวา

• คนอินเดียบริโภคพริก 2.5 กรัม/คน/วัน
• คนไทยบริโภคพริก 5 กรัม/คน/วัน
• คนเม็กซิโกบริโภคพริก 20 กรัม/คน/วัน
• คนอเมริกันบริโภคพริก 1.5 มิลลิกรัม/คน/วัน

ประโยชนของพริก
      พริกมีวิตามิน C สูง เปนแหลงของกรด ascorbic acid ซึ่งสารเหลานี้

• ชวยขยายเสนโลหิตในลํ าไสและกระเพาะอาหารเพื่อใหดูดซึมอาหารดีขึ้น
• ชวยรางกายขบัถาย ของเสียและนํ าธาตุอาหารไปยังเน้ือเยื่อของรางกาย (tissue)

สํ าหรบัพรกิขีห้นูสดและพริกชี้ฟาของไทย มีปริมาณวิตามิน ซี 87.0 - 90 มิลลิกรัม / 100 g
นอกจากนี้พริกยังมีสารเบตา - แคโรทีนหรือวิตามิน A สูง (พริกขี้หนูสด 140 .77 RE )



พรกิยงัมีสารสํ าคัญอีก 2 ชนิด ไดแก Capsaicin และ Oleoresin
• โดยเฉพาะสาร Capsaicin ที่ นํ ามาใชในอตุสาหกรรมอาหาร และผลิตภัณฑรักษาโรค

ในอเมรกิามผีลติภณัฑจ ําหนายในชื่อ Cayenne สํ าหรับฆาเชื้อแบคทีเรียในกระเพาะ

• Capsaicin ยังมีคุณสมบัติ ลดความเจ็บปวดของกลามเนื้อ หัวไหล แขน บ้ันเอว และ
สวนตาง ๆ ของรางกาย และมีผลิตภัณฑจํ าหนายทั้งชนิดเปนโลชั่นและครีม ( Thaxtra
- P Capsaicin) แตการใชในปริมาณที่มากเกินไป อาจมีผลกระทบตออาการหยุดชะงัก
การท ํางานของกลามเนือ้ไดเชนกัน เพ่ือความปลอดภัย USFDA ไดกํ าหนดใหใชสาร
capsaicin ได ที่ความเขมขน 0.75 % สํ าหรับเปนยารักษาโรค

          สีของพริกมีหลากหลาย เขียว แดง เหลือง สม มวง และสีงาชาง โดยเฉพาะเมื่อนํ า
มาปลกูในเขตรอนชืน้ที่ไดรับแสงแดดตลอดวัน จะมีสี ( colorant) ที่สดใส ซึ่งสามารถนํ ามาใน
อตุสาหกรรมอาหาร ทั้งการปรุงแตงรสชาติ และสีสรร ( colouring spice ) ไดตามความตองการ
ของผูบริโภคหลากหลายผลิตภัณฑ

          แนวโนมในอนาคต การผสมสีในอาหารจะมาจากธรรมชาติเปนสวนใหญ และพริกเปน
พืชอายส้ัุน ทีส่ามารถใชประโยชนไดทั้ง บริโภคสดและแปรรูป หลายหลายชนิด ดังน้ันพริกจึงจัด
ไดเปนพืชผัก ที่มีศกัยภาพของไทยชนิดหนึ่ง แตจํ าเปนจะตองพัฒนาทั้งระบบใหครบวงจร เพ่ือให
มีมูลคาสูงขึน้กวาทีเ่ปนในปจจุบัน พฤติกรรมการบริโภคและความตองการอาหาร ในชีวิตประจํ า
วนัของผูคน ในปจจุบันใหความสนใจ ในอาหารทีมีคุณคาและประโยชนตอรางกาย สะอาด
ปลอดภยัจากสิง่ตกคางทั้งหลาย โดยเฉพาะสารเคมี กระแสความเรียกรองสินคาและพืชชนิดที่มี
คณุภาพมเีพ่ิมมากขึน้ ในตลาดทีสํ่ าคัญ ๆ โดยเฉพาะตางประเทศ ไดใหความสํ าคัญมาตรฐาน
สินคา การรบัรองสินคา การรับรองสินคา การตรวจสอบแหลงสินคาที่มาของสินคา
ดงัน้ัน ในระบบการผลิตสินคาเพื่อบริโภคจะตองมุงเนนผลิตภัณฑคุณภาพเริ่มตั้แตแหลงผลิตวัตถุ
ดบิจนถงึมือ ผูบรโิภค ( From Farm to Table) การผลิตพริกก็เชนเดียวกัน จํ าเปนจะตองปรับ
ระบบการผลติ ตั้งแตการคัดเลือกที่เหมาะสมในทองถ่ินตาง ๆ เพ่ือใหไดผลผลิตเพิ่มขึ้น คุณภาพ
และคณุประโยชนเพ่ิมขึ้น ใชวิธีการผลิตที่มีประสิทธิภาพ ลดการใชสารเคมีในการควบคุมศัตรู
พืชและลดตนทนุ มีการจัดการกอนและหลังการเก็บเกี่ยว เพ่ือใหไดผลผลิตที่คุณภาพ ลดความ
เสียหาย และไดรูปลักษณที่ดี ตรงตามมาตรฐานทั้งตลาดภายใน และตางประเทศ ทั้งเพ่ือการ
บรโิภคสดและแปรรูปเปนผลิตภัณฑพริกชนิดตาง ๆ เชน พริกแหง พริกปน พริกดอง ซอสพริก
น้ํ าพรกิ เครือ่งแกง พรกิน้ํ าจิ้มตาง ๆ และผลิตภัณฑยารักษาโรค โดยมุงเนนการผลิตพริกคุณ
ภาพ เพ่ือเปนเอกลักษณสินคาของประเทศไทย



การตลาด

               พรกิเปนผักชนิดหนึ่งที่มีมูลคาการสงออกสูง มูลคาการสงออกรวมราว 900 ลาน
บาท/ป การสงออกพริกมีทั้งรูปผลสด ซอสพริก และพริกแหงนับตั้งแตป 2540 เปนตนมา
ปรมิาณการสงออกไมเคยตํ่ ากวา 10,000 ตัน และมีมูลคาเฉลี่ย 77 - 100 ลานบาท/ป ในป
2544 มีปริมาณการสงออกเพิ่มขึ้นเปน 12,283 ตัน และมูลคาสงออกเพิ่มขึ้นเปน 114 ลาน
บาท ประเทศนํ าเขาหลัก ไดแก มาเลเซีย 86 % รองลงมา ไดแก เนเธอรแลนด สิงคโปร และ
ไตหวนั สํ าหรับซอสพริกมีปริมาณการสงออกเพิ่มขึ้นตลอดมา นับตั้งแตป 2540 ที่มีมูลคาสง
ออก 320 ลานบาท และเพิ่มขึ้นปละ 80 - 100 ลานบาท ทุกป จนป 2544 ปริมาณเพิ่มขึ้น
เปน 2 เทาของป 2540 ซึ่งมีมูลคาการสงออก 634 ลานบาท สํ าหรับการสงออกพริกแหงมีทุก
ปเชนกัน แตปริมาณการสงออกไปไมแนนอน มีมูลคาอยูระหวาง 51-92 ลานบาท ในขณะ
เดยีวกนัปรมิาณการน ําเขา พริกแหงจะมีมากเกือบ 2 เทา ของการสงออก ป 2542 มีการนํ า
เขาพริกแหง 4,642 ตัน มูลคา 96 ลานบาท ป 2543 นํ าเขา 7,813 ตัน มูลคา 181 ลาน
บาท จากปรมิาณการสงออกและนํ าเขาพริกแหง แสดงใหเห็นวา ความตองการใชพริกแหงมี
มากขึน้แตปรมิาณและคณุภาพของพริกที่ผลิตไดไมสอดคลองหรือสมํ่ าเสมอกับความตองการใช
ของผูแปรรปู จึงมีการนํ าเขาพริกแหงทุกป ดังน้ัน การวเคราะหการณการผลิต และการตลาด
ของพรกิควรท ําควบคูกบัไปจะท ําใหไทยสามารถทํ าการผลิตพริกแหง รวมทั้งพริกสด และซอส
พรกิ ทสีอดคลองกับความตองการของตลาดผูใชพริกทุกกลุมไดเปนอยางดี

          การเปดตลาดเสรีภายใต WTO ใหยกเวนภาษีสินคาเกษตร แตยินยอมใหมีมาตรการ
และ กฎเกณฑระเบียบปฎบัิตขิองประเทศผูนํ าเขา ใหผูผลิตสินคาปฏิบัติตาม โดยอางอิงหลัก
วทิยาศาสตรและมาตรฐานสากลตาง ๆ เชน มาตรฐานอาหาร FAO (Codex) อนุสัญญาวาดวย
การอารกัขาพืช ( IPPC) ฯลฯ มีการนํ ามาตรการดานสุขอนามัย และสุขอนามัยพืชมาใช
ดวยเหตดุงักลาว การน ําเขาพืชผักทั้งสดและแปรรูปจากประเทศไทย จึงไดรับการปฏิเสธการนํ า
เขาดวยเหตุผลตางๆ เชน มีสารเคมีตกคาง มีเศษซากพืช สัตว จุลินทรยี ติดไปกับผลิตและผลิต
ภณัฑชนดิตางๆ การสงออกพืชผักของไทยในระยะที่ผานมา มีปญหากับประเทศคูคาดานสาร
พิษตกคางในกลุมพืชผักทุกป ปละมากครั้ง เชน ในป พ.ศ. 2543 กับประเทศญี่ปุน รวมจํ านวน
49 ครั้ง ที่มีปญหาสาร Fenvalerate cypemethrin cholorpyrifos และ parathion methyl ตกคาง
กบัพชืผกัตาง ๆ สํ าหรบัประเทศนํ าเขาพริกสด พริกแหง พริกซอส พริกเครื่องแกง ฯลฯ ไดแก
ประเทศสิงคโปร สเปน นอรเวย และออสเตรีย ปฏิเสธการซื้อเนื่องมาจากสารตกคาง
prothiophos methamidophos cypermethrin mevinphos ฯลฯ โดยเฉพาะ cypermethrin ซึ่งพบ
บอยมาก



          อยางไรก็ตามกลาวไดวา พริกมีปญหาสารพิษตกคางคอนขางมาก และถูกปฏิเสธการ
นํ าเขาปละไมต ํากวา 40-50 ครั้ง ปญหาที่สํ าคัญที่สมควรจะไดรับการแกปญหาอยางรีบดวน
คอืการลดการใชสารเคมีในการปองกันกํ าจัดศัตรูพืชในระดับไรนา เพ่ือใหสอดคลองกับความ
ตองการของผูบริโภคและประเทศคูคาและเปนไปตามมาตรฐานสากล ในขณะเดียวกัน เกษตร
การผูผลติตองมรีายไดเพ่ิมขึ้น และดํ ารงชีพไดอยางยั่งยืนในระบบการผลิตผักของตน โดย
เฉพาะอยางยิ่ง ภายหลังจากวันที่ 1 มกราคม 2547 ที่ระบบใหภาษีสินคาเกษตรอยูที่ 0-5 %
ประเทศเพือ่นบานที่สามารถผลิตพืชชนิดเดียวกันกับไทย และมีตนทุนการผลิตตํ่ ากวา สภาพ
ภมิูอากาศเอือ้อ ํานวยตอการผลิต และการเจริญเติบโตของพืช และมีระบบการผลิตที่ไดมาตร
ฐานไมมีปญหาดานคุณภาพผลผลิต จะชวงชิงตลาดสินคาพืชผักไปจากประเทศไทย ขณะเดียว
กนั สินคาบางสวนจะถูกนํ าเขาหากผูบริโภคภายในประเทศ มีความพึงพอใจที่จะบริโภคสินคา
เหลานี ้การน ําเขาสินคาเกษตรจากเพื่อนบานจะมีมากขึ้น และไทยยังไมพัฒนาระบบการผลิต
ใหไดมาตรฐานเพื่อรักษาตลาดเดิม หรือเพิ่มมูลคาของชนิดสินคาแลว ไทยจะสูญเสียประเทศคู
คาไปอยางส้ินเชิง และรายไดจากการสงออกพืชผักปละ13,000 บาท จะตกไปเปนของประเทศ
เพ่ือนบานแทน เกษตรกรผูผลิตจะไดรับผลกระทบโดยตรงและไมสามารถดํ ารงชีพไดอยาง
ยัง่ยนืตอไป ดงัน้ันการปรับปรุงและพัฒนาระบบการ ผลิตพืชผักชนิดที่สํ าคัญโดยเฉพาะ พริก
สํ าหรบัการสงออก เพ่ือใหไดมาตรฐานสากลและปลอดภัยจากสารพิษตกคางสมควรรีบเรง
ด ําเนนิการ เพ่ือใหสอดคลองกับสถานการณที่เปลี่ยนไป

พันธุุ

1) พันธุพริกขี้หนูหวยสีทน ศก. 1
          ศูนยวิจัยพืชสวนศรีสะเกษ ไดนํ าพนัธุหวยสีทนมาทํ าการคัดเลือกใหม ตั้งแตป 2528
ถึง 2531 ไดพันธุที่คัด เลือกได 7 สายพันธุ และไดนํ าพันธุคัดเลือกไดทั้ง 7 สายพันธุ ไปปลูก
ในแปลงการเปรียบเทียบพันธุและทด สอบพันธุ พบวามีสายพันธุที่ใหผลผลิตสูง 3 สายพันธุ
ระหวางป 2531-2532 ไดนํ าพันธุที่ใหผลผลิตสูงทั้ง 3 สาย พันธุ ไปปลูกในแปลงทดสอบ
พันธุ 3 แหง คือ ศูนยวิจัยพืชสวนศรีสะเกษ สถานีทดลองพืชสวนนครพนม และศูนยวิจัยพืช
สวนพิจิตร ผลการทดสอบพันธุพบวา สายพันธุ 5/1 ใหผลผลิตเฉลี่ยสูงสุด จึงไดเสนอเปน
พันธุแนะน ํากรมวิชาการเกษตร ชื่อพันธุพริกขี้หนูหวยสีทน ศก. 1 ลักษณะดีเดนของพันธุหวยสี
ทน คือ ให ผลผลิต 1,000-2,500 กก./ไร (สูงกวาพันธุหวยสีทน 1 เดิม 20%) ผลสุกสีแดง
เขม เรยีบเปนมันเมื่อแหง (ซึ่ง เปนลักษณะดานคุณภาพตามที่ตลาดตองการ มีการแตกกิ่ง
กระโดงที่โคนตนมาก



2) พริกขี้หนูพันธุหัวเรือ
          ศูนยวิจัยพืชสวนศรีสะเกษไดท ํา การเปรียบเทียบพันธุพริกขี้หนูพันธุหัวเรือ ระหวางป
2542 - 2543 โดยไดทํ าการเปรียบเทียบพันธุพริกขี้หนูพันธุหัวเรือที่ผานการคัดเลือกพันธุมา
แลวจ ํานวน 7 สายพันธุ โดยมีพริกหัวเรือจากแปลงเกษตรกรเปนสายพันธุเปรียบเทียบ ผลการ
ทดลองพบวา พริกหัวเรือสาย พันธุเบอร 25 ใหผลผลิตสดสูงสุด 682.2 กรัมตอตน รองลงมา
ไดแกสายพันธุเบอร 26 เบอร 13 เบอร 1 และเบอร 4 โดยใหผลผลิตนํ้ าหนักสดเฉลี่ย 676.2,
622.8, 587.9 และ 556.4 กรัมตอตนตามลํ าดับ ซึ่งสูงกวาพันธุเปรียบเทียบของเกษตรกร
8.32% สํ าหรับปริมาณสารเผ็ด (Capsaicin) พบวา สายพันธุเบอร 1 มีปริมาณสารเผ็ดสูงสุด
638.3 มิลลิกรัม/100 กรัม (น้ํ าหนักแหง) รองลงมาไดแกสายพันธุ เบอร 25 และ เบอร 26
ซึง่มีปรมิาณสารเผ็ด 627.8 และ 604.3 มิลลิกรัม/100 กรัม (น้ํ าหนักแหง) ตามลํ าดับ
ไดนํ าสายพันธุพริกขี้หนู จํ านวน 5 สายพันธุ คือ สายพันธุเบอร 25, เบอร 26, เบอร 13,
เบอร 1, และ เบอร 4 ที่ผานการคัดเลือกที่ศูนยวิจัยพืชสวนศรีสะเกษ ในป 2543 มาทํ าการ
ทดสอบพนัธุในแหลงตาง ๆ จํ านวน 5 แหง คือ ศูนยวิจัยพืชสวนศรีสะเกษ สถานีทดลองพืช
สวนบุรีรัมย สถานีทดลองพืชสวนขอนแกน สถานีทดลองพืชสวนนครพนม และศูนยวิจัยพืชสวน
หนองคาย ซึ่งขณะนี้อยูในระหวางการวิเคราะหขอมูล

3) พริกขี้หนูพันธุใหม
          ศูนยวิจัยพืชสวนศรีสะเกษ ไดท ําการปลกูทดสอบพริกขี้หนูสายพันธุใหม จํ านวน 4 สาย
พันธุ เปรียบเทียบ กับพริกขี้หนูหวยสีทน ศก. เม่ือ พ.ศ. 2543 และ 2544 4 สถานที่ไดแก
ศนูยวิจัยพืชสวนศรีสะเกษ สถานีทดลองพืชสวนหนองคาย สถานีทดลองพืชสวนนครพนม
สถานีทดลองพืชสวนบุรีรัมย พบวา พันธุที่ใหผลผลิตสูงที่สุด คือ พริกขี้หนูอุบล x ขี้หนูเลย
เบอร 1 ใหผลผลิตเฉลี่ย 626.5 กรัม/ตน จํ านวนผล 425 ผล/ตน รองลงมาไดแก พริกขี้หนู
เบอร 2 x หัวเรือ ใหผลผลิตเฉลี่ย 600.5 กรัม/ตน จํ านวนผล 373 ผล/ตน ซึ่งทั้ง 2 พันธุให
น้ํ าหนกัผลเฉลีย่ 1.48 กรัม และ 1.61 กรัมตามลํ าดับ ซึ่งทั้ง 2 พันธุมีปริมาณผลผลิต จํ านวน
ผล น้ํ าหนักผล มากกวาพันธุหวยสีทน

4) พนัธุพริกชี้ฟาเพื่อการบริโภคสด
          ศูนยวิจัยพืชสวนพิจิตรไดนํ าพริกชี้ฟาผลสีเขียว 10 พันธุ ผลสีเหลือง 5 พันธุ ไป
ทดสอบ 3 แหง พบวา ที่สถานีทดลองพืชสวนฝาง และกาญจนบุรี พริกชี้ฟาผลเขียว พจ. 5-3-
1-1 และผลสีเหลืองสายพันธุ พจ. 28-1-2-1 ใหผลผลิตสูง ขณะที่ศูนยวิจัยพืชสวนพิจิตร
สายพันธุ พจ. 07 (ผลสีเขียว) และสายพันธุ พจ. 29-1-1 (ผลสีเหลือง) ใหผลผลิตสูงสุด

5) พันธุพริกชี้ฟาเพื่อทํ าพริกแหง
          ศนูยวจิยัพชืสวนพจิิตรไดนํ าพริกชี้ฟาที่ผานการปรับปรุงพันธุใหเหมาะสํ าหรับ ทํ าพริก
แหง จํ านวน 10 สายพันธุ ไปทดสอบ 3 แหง พบวาสายพันธุ พจ. 12-1-1-1 ใหผลผลิตสูง



สุดที ่สถานีทดลองพืชสวนทาชัย และศูนยวิจัยพืชสวนหนองคาย แตที่ศูนยวิจัยพืชสวนพิจิตร
สายพันธุ พจ. 16-1-1-1 ใหผลผลิตสูงสุด

แหลงปลูกที่เหมาะสม

แหลงปลูกที่เหมาะสม
• ดนิที่เหมาะสมเปนดินรวน
• มีการระบายนํ้ าดี
• มีอินทรียวัตถุปานกลางถึงสูง
• ความเปนกรดเปนดางของดิน (pH) ประมาณ 6.0-6.8

การปลูก

การเตรียมดินปลูก
• ไถดนิลึก 30-40 เซนติเมตร 2-3 ครั้ง แตละครั้งตากดินทิ้งไว 2-3 สัปดาห
• เก็บวัชพืชออก
• ถาดนิม ีpH ตํ ่าใหปรบัสภาพของดินโดยใชปูนขาว ตามคํ าแนะนํ าของการวิเคราะหดิน

โดยทั่ว ๆ ไปไมเกินครั้งละ 300 กิโลกรัมตอไร ทิ้งไว 1-2 สัปดาห
การเพาะกลา

• เพาะกลาตั้งแตตนเดือนตุลาคม
• ใชแปลงเพาะกวาง 1 เมตร ยาว 5-10 เมตร
• ขดุพลิกดินตากดินไว 2-3 สัปดาห ยอยดิน
• ใสปุยคอกและแกลบเผาอยางละ 10-20 กิโลกรัมตอแปลง คลุกเคลาใหเขากันจนรวน

ซุย

• เกลีย่ดนิใหเรียบแลวเพาะเมล็ดในอัตรา 50 กรัม ตอพื้นที่ปลูกพริก 1 ไร โดยโรยเมล็ด
เปนแถวตามความกวาง
ของแปลงลึก 0.5 เซนติเมตร แตละแถวหางกัน 10 เซนติเมตร

• กลบดนิบาง ๆ เสมอพื้นดินผิวดินเดิมแลวใชฟางขาวคลุมแปลงบาง ๆ รดนํ้ า
• ราดตามดวยสารเคมีปองกันและกํ าจัดแมลง เชน คารบาริล เพ่ือปองกันมดมากัดกิน

เมล็ด



• เม่ือกลางอกขึ้นมาเหนือพื้นดินแลว คอย ๆ ดึงฟางออกใหบางลง เพ่ือกลาจะเจริญเติบ
โตดี

• การโรยเมลด็ถาเปนการปลูกโดยการยายกลาจากแปลงเพาะไปปลูกในแปลงโดยตรง
โดยไมยายกลาลงถุง พลาสติก ควรโรยเมล็ดใหมีระยะหางเพิ่มขึ้น แตละเมล็ดควรหาง
กนั 0.50 เซนติเมตร เม่ือกลาโตมีใบจริง 4-5 ใบ ควรพนสารเคมีปองกันและกํ าจัด
แมลงอยางนอยสัปดาหละครั้ง

ระยะปลูก

     ถาเปนการปลูกแถวเดี่ยว
• ระยะหางระหวางตน 50 เซนติเมตร ระหวางแถว 100 เซนติเมตร

     ถาปลูกเปนแถวคู
• ใชระยะระหวางตน 50 เซนติเมตร ระยะระหวางแถวคู 120 เซนติเมตร ระยะระหวาง

แถว 80 เซนติเมตร

วธิีการปลูก

• ยกแปลงใหสูงขึ้น 10 เซนติเมตร
• ขดุหลุมตามระยะปลูกลึก 20 เซนติเมตร
• ใสปุยคอกที่แหงแลวประมาณ500 กรัม ปุยเคมีสูตร 15-15-15 อัตรา 15 กิโลกรัม

ตอไร (1 ชอนชาตอหลุม) ผสมคลุกเคลาใหเขากับดิน

• นํ ากลาทีมี่อายปุระมาณ 1 เดือน มาปลูก รดนํ้ าใหชุมทันทีหลังจากปลูก
• ควรท ํารองระบายนํ้ าทุก 15 แถว แถวพริกไมควรยาวเกิน 15 เมตร เพ่ือสะดวกในการ

ดแูลรักษา
• กลาทีใ่ชปลูกควรเลือกตนกลาที่มีลักษณะดี ปราศจากโรคและแมลง



การดูแลรักษา

การใสปุย
• ใสปุยคอกในอัตรา 3-4 ตันตอไร หรือประมาณ 500 กรัมตอหลุม
• ปุยเคมีสูตร 12-24-12 รองกนหลุมอัตรา 20 กิโลกรัมตอไร
• หลงัจากปลกูกํ าจัดวัชพืช ใสปุยเคมี 12-24-12 อัตรา 25 กิโลกรัมตอไร
• หลังปลูกแลว อายุ 15-20 วันใสปุยเคมีสูตร 12-24-12 อัตรา 25 กิโลกรัมตอไร

ทกุ ๆ 3 สัปดาห ประมาณ 4-5 ครั้ง

การใหนํ้ า
• ในระยะแรกเมือ่ปลูกลงแปลงควรใหน้ํ าทุกวัน เม่ือโตขึ้นใหสังเกตความชื้นของดิน
• ถาดนิมคีวามอุมน้ํ าดอีาจเวนระยะการใหน้ํ าไดหลายวัน

การคลุมดิน
• ควรคลมุดนิดวยฟางขาว เพ่ือรักษาความชื้นของดินและลดการระเหยของนํ้ า
• ไมควรใชแกลบคลุมเพราะถาเกิดการพรวนดินกลบโคน แกลบจะเกิดการสลายตัว พริก

จะชะงกัการเจริญเติบโต ทํ าให ผลผลิตลดลงได

การเก็บเกี่ยว

• เริม่เกบ็เกีย่วครั้งแรกเมื่ออายุประมาณ 100-120 วัน

• โดยเก็บเกี่ยวผลที่หามไปถึงสุก

• ผลผลติที่เก็บไดควรเอาไวในที่รมและไมควรกองสุมกัน
เพราะจะท ําใหเกิดการเนาเสียได



โรคท่ีสํ าคัญและการปองกัน

โรคกุงแหงหรือแอนแทรคโนส
อาการมกัเกิดบนผลพริกที่แกเต็มที่ โดยเปนแผลบุมลึกลงไป ลักษณะวงรีหรือวงกลมสี

น้ํ าตาล ถาเปนแผลใหญจะทํ าใหพริกเนาหมดทั้งผลและรวงหลน

ปองกนัก ําจัดโดยคลุกเมล็ดกอนปลูกดวยแมนโคเซบ หรอืพนดวยยากํ าจัดเชื้อรา เชน
เบนโนมิล คารเบนดาซมิ หรือ แมนโคเซบ ในระยะที่พริกเริ่มติดผล

โรคผลเนา
ผลพรกิจะมแีผลและเนา อันเกิดจากสาเหตุอื่น ๆ เชน การขาดธาตุแคลเซียมและขาด
ธาตุโปแตสเซยีม ท ําใหเน้ือเยื่อของผลพริกขาวซีดแหงตาย แผลเกิดจากแมลงกัดกิน
และแมลงเจาะวางไข แผลเหลานี้เม่ือเนื้อเยื่อแหงตายลง จะมีเชื้อราหลายชนิดมาขึ้น
ภายหลงั ท ําใหผลเนาเสีย เม่ืออากาศชื้น มองดูแลวคลายโรคกุงแหง

ปองกันโดยการไมใหพริกเกิดการขาดธาตุแคลเซียมและขาดธาตุโปแตสเซียม

โรคยอดแหงและกิ่งแหง
สวนยอด ใบออน ดอกและผลออนจะเนาเปนสีน้ํ าตาล ระบาดมากขณะอากาศมี
ความชื้นสูง ควรพนสารเคมีปองกันยอดออนไวกอน

โรคเหี่ยวจากเชื้อรา
อาการใบเหี่ยวเหลืองจากตอนลางของตนลามขึ้นบนตนจนใบเหลืองหมด ใบรวง ตน

เหี่ยวตาย

ปองกนัก ําจดัโดยการปรับปรุงดินใหมีความเปนกรดเปนดางระหวาง 6.0-6.8 โดยใส
ปูนขาว อัตรา 200-300 กิโลกรัมตอไร หรือปลูกพืชหมุนเวียนอื่น ๆ ที่ไมเปนโรคนี้



แมลงและการปองกันกํ าจัด

เพลี้ยไฟ

          ดดูนํ ้าเลี้ยง ยอด ใบออน ตาดอก ทํ าใหใบหงิก หอขึ้นดานบน พ้ืนใบเปนคลื่น เปนรอย
สีน้ํ าตาลใบและดอกรวงหรือผลพริกผิดปกติ หากเปนชวงแหงแลงจะระบาดมาก หากเปนการ
ปลกูในแหลงใหม แนะนํ าใหใชคารบารลิ ฉดีพน สํ าหรับแหลงปลูกเกาใชสารเคมีที่แรงขึ้น พน
ทุก7-10 วัน

ไรขาว
          ดดูนํ ้าเลี้ยงทํ าใหใบหงิกงอ ยนเปนคลื่น ขอบใบมวนลง ใบเรียวแหลม ตนแคระแกร็น
ใบรวงตาย ปองกันกํ าจัดโดยใชพนดวย เคลเทน หรือไดโคโฟน พน 5-7 วันตอครั้ง

เพลี้ยออน

          ดูดนํ้ าเลี้ยง ใบเปนคลื่นใหญบิดสามารถแพรเชื้อไวรสั ท ําใหเกิดอาการใบดาง ใบลาย
ใบหงกิ เสนใบเหลอืง ตนแคระ ถาระบาดมากมักพบนํ้ าเหนียวตามใบ บางครั้งจะมีราดํ าขึ้น
ปองกนัก ําจดัโดยพนสารเคมีปองกันกํ าจัดเชนเดียวกับเพลี้ยไฟ


