
การปลูกพริก

ความสํ าคัญ

          พริก (chilli) เปนพชืผกัที่สํ าคัญอยูในตระกูล Solanaceae
          สํ าหรับพริกที่นิยมปลูกในประเทศไทยมี 2 กลุม ไดแก

• พรกิหวาน พริกหยวก พริกชี้ฟา ที่อยูในกลุม C. annuum
• พรกิเผ็ดไดแก พริกขี้หนูสวน พริกขี้หนูใหญ ที่อยูในกลุม C. furtescens

พรกิเปนสวนประกอบอาหารประจํ าของคนไทยมาชานาน คนหลาย ๆ ชาติใชพริกเปน
สวนประกอบอาหารซึ่งแสดงใหเห็นวา พริกเปนสวนประกอบอาหารของคนเกือบทุกชนิด มี
รายงานวา

• คนอินเดียบริโภคพริก 2.5 กรัม/คน/วัน
• คนไทยบริโภคพริก 5 กรัม/คน/วัน
• คนเม็กซิโกบริโภคพริก 20 กรัม/คน/วัน
• คนอเมริกันบริโภคพริก 1.5 มิลลิกรัม/คน/วัน

ประโยชนของพริก
      พริกมีวิตามิน C สูง เปนแหลงของกรด ascorbic acid ซึ่งสารเหลานี้

• ชวยขยายเสนโลหิตในลํ าไสและกระเพาะอาหารเพื่อใหดูดซึมอาหารดีขึ้น
• ชวยรางกายขบัถาย ของเสียและนํ าธาตุอาหารไปยังเน้ือเยื่อของรางกาย (tissue)

สํ าหรบัพรกิขีห้นูสดและพริกชี้ฟาของไทย มีปริมาณวิตามิน ซี 87.0 - 90 มิลลิกรัม / 100 g
นอกจากนี้พริกยังมีสารเบตา - แคโรทีนหรือวิตามิน A สูง (พริกขี้หนูสด 140 .77 RE )



พรกิยงัมีสารสํ าคัญอีก 2 ชนิด ไดแก Capsaicin และ Oleoresin
• โดยเฉพาะสาร Capsaicin ที่ นํ ามาใชในอตุสาหกรรมอาหาร และผลิตภัณฑรักษาโรค

ในอเมรกิามผีลติภณัฑจ ําหนายในชื่อ Cayenne สํ าหรับฆาเชื้อแบคทีเรียในกระเพาะ

• Capsaicin ยังมีคุณสมบัติ ลดความเจ็บปวดของกลามเนื้อ หัวไหล แขน บ้ันเอว และ
สวนตาง ๆ ของรางกาย และมีผลิตภัณฑจํ าหนายทั้งชนิดเปนโลชั่นและครีม ( Thaxtra
- P Capsaicin) แตการใชในปริมาณที่มากเกินไป อาจมีผลกระทบตออาการหยุดชะงัก
การท ํางานของกลามเนือ้ไดเชนกัน เพ่ือความปลอดภัย USFDA ไดกํ าหนดใหใชสาร
capsaicin ได ที่ความเขมขน 0.75 % สํ าหรับเปนยารักษาโรค

          สีของพริกมีหลากหลาย เขียว แดง เหลือง สม มวง และสีงาชาง โดยเฉพาะเมื่อนํ า
มาปลกูในเขตรอนชืน้ที่ไดรับแสงแดดตลอดวัน จะมีสี ( colorant) ที่สดใส ซึ่งสามารถนํ ามาใน
อตุสาหกรรมอาหาร ทั้งการปรุงแตงรสชาติ และสีสรร ( colouring spice ) ไดตามความตองการ
ของผูบริโภคหลากหลายผลิตภัณฑ

          แนวโนมในอนาคต การผสมสีในอาหารจะมาจากธรรมชาติเปนสวนใหญ และพริกเปน
พืชอายส้ัุน ทีส่ามารถใชประโยชนไดทั้ง บริโภคสดและแปรรูป หลายหลายชนิด ดังน้ันพริกจึงจัด
ไดเปนพืชผัก ที่มีศกัยภาพของไทยชนิดหนึ่ง แตจํ าเปนจะตองพัฒนาทั้งระบบใหครบวงจร เพ่ือให
มีมูลคาสูงขึน้กวาทีเ่ปนในปจจุบัน พฤติกรรมการบริโภคและความตองการอาหาร ในชีวิตประจํ า
วนัของผูคน ในปจจุบันใหความสนใจ ในอาหารทีมีคุณคาและประโยชนตอรางกาย สะอาด
ปลอดภยัจากสิง่ตกคางทั้งหลาย โดยเฉพาะสารเคมี กระแสความเรียกรองสินคาและพืชชนิดที่มี
คณุภาพมเีพ่ิมมากขึน้ ในตลาดทีสํ่ าคัญ ๆ โดยเฉพาะตางประเทศ ไดใหความสํ าคัญมาตรฐาน
สินคา การรบัรองสินคา การรับรองสินคา การตรวจสอบแหลงสินคาที่มาของสินคา
ดงัน้ัน ในระบบการผลิตสินคาเพื่อบริโภคจะตองมุงเนนผลิตภัณฑคุณภาพเริ่มตั้แตแหลงผลิตวัตถุ
ดบิจนถงึมือ ผูบรโิภค ( From Farm to Table) การผลิตพริกก็เชนเดียวกัน จํ าเปนจะตองปรับ
ระบบการผลติ ตั้งแตการคัดเลือกที่เหมาะสมในทองถ่ินตาง ๆ เพ่ือใหไดผลผลิตเพิ่มขึ้น คุณภาพ
และคณุประโยชนเพ่ิมขึ้น ใชวิธีการผลิตที่มีประสิทธิภาพ ลดการใชสารเคมีในการควบคุมศัตรู
พืชและลดตนทนุ มีการจัดการกอนและหลังการเก็บเกี่ยว เพ่ือใหไดผลผลิตที่คุณภาพ ลดความ
เสียหาย และไดรูปลักษณที่ดี ตรงตามมาตรฐานทั้งตลาดภายใน และตางประเทศ ทั้งเพ่ือการ
บรโิภคสดและแปรรูปเปนผลิตภัณฑพริกชนิดตาง ๆ เชน พริกแหง พริกปน พริกดอง ซอสพริก
น้ํ าพรกิ เครือ่งแกง พรกิน้ํ าจิ้มตาง ๆ และผลิตภัณฑยารักษาโรค โดยมุงเนนการผลิตพริกคุณ
ภาพ เพ่ือเปนเอกลักษณสินคาของประเทศไทย



การตลาด

               พรกิเปนผักชนิดหนึ่งที่มีมูลคาการสงออกสูง มูลคาการสงออกรวมราว 900 ลาน
บาท/ป การสงออกพริกมีทั้งรูปผลสด ซอสพริก และพริกแหงนับตั้งแตป 2540 เปนตนมา
ปรมิาณการสงออกไมเคยตํ่ ากวา 10,000 ตัน และมีมูลคาเฉลี่ย 77 - 100 ลานบาท/ป ในป
2544 มีปริมาณการสงออกเพิ่มขึ้นเปน 12,283 ตัน และมูลคาสงออกเพิ่มขึ้นเปน 114 ลาน
บาท ประเทศนํ าเขาหลัก ไดแก มาเลเซีย 86 % รองลงมา ไดแก เนเธอรแลนด สิงคโปร และ
ไตหวนั สํ าหรับซอสพริกมีปริมาณการสงออกเพิ่มขึ้นตลอดมา นับตั้งแตป 2540 ที่มีมูลคาสง
ออก 320 ลานบาท และเพิ่มขึ้นปละ 80 - 100 ลานบาท ทุกป จนป 2544 ปริมาณเพิ่มขึ้น
เปน 2 เทาของป 2540 ซึ่งมีมูลคาการสงออก 634 ลานบาท สํ าหรับการสงออกพริกแหงมีทุก
ปเชนกัน แตปริมาณการสงออกไปไมแนนอน มีมูลคาอยูระหวาง 51-92 ลานบาท ในขณะ
เดยีวกนัปรมิาณการน ําเขา พริกแหงจะมีมากเกือบ 2 เทา ของการสงออก ป 2542 มีการนํ า
เขาพริกแหง 4,642 ตัน มูลคา 96 ลานบาท ป 2543 นํ าเขา 7,813 ตัน มูลคา 181 ลาน
บาท จากปรมิาณการสงออกและนํ าเขาพริกแหง แสดงใหเห็นวา ความตองการใชพริกแหงมี
มากขึน้แตปรมิาณและคณุภาพของพริกที่ผลิตไดไมสอดคลองหรือสมํ่ าเสมอกับความตองการใช
ของผูแปรรปู จึงมีการนํ าเขาพริกแหงทุกป ดังน้ัน การวเคราะหการณการผลิต และการตลาด
ของพรกิควรท ําควบคูกบัไปจะท ําใหไทยสามารถทํ าการผลิตพริกแหง รวมทั้งพริกสด และซอส
พรกิ ทสีอดคลองกับความตองการของตลาดผูใชพริกทุกกลุมไดเปนอยางดี

          การเปดตลาดเสรีภายใต WTO ใหยกเวนภาษีสินคาเกษตร แตยินยอมใหมีมาตรการ
และ กฎเกณฑระเบียบปฎบัิตขิองประเทศผูนํ าเขา ใหผูผลิตสินคาปฏิบัติตาม โดยอางอิงหลัก
วทิยาศาสตรและมาตรฐานสากลตาง ๆ เชน มาตรฐานอาหาร FAO (Codex) อนุสัญญาวาดวย
การอารกัขาพืช ( IPPC) ฯลฯ มีการนํ ามาตรการดานสุขอนามัย และสุขอนามัยพืชมาใช
ดวยเหตดุงักลาว การน ําเขาพืชผักทั้งสดและแปรรูปจากประเทศไทย จึงไดรับการปฏิเสธการนํ า
เขาดวยเหตุผลตางๆ เชน มีสารเคมีตกคาง มีเศษซากพืช สัตว จุลินทรยี ติดไปกับผลิตและผลิต
ภณัฑชนดิตางๆ การสงออกพืชผักของไทยในระยะที่ผานมา มีปญหากับประเทศคูคาดานสาร
พิษตกคางในกลุมพืชผักทุกป ปละมากครั้ง เชน ในป พ.ศ. 2543 กับประเทศญี่ปุน รวมจํ านวน
49 ครั้ง ที่มีปญหาสาร Fenvalerate cypemethrin cholorpyrifos และ parathion methyl ตกคาง
กบัพชืผกัตาง ๆ สํ าหรบัประเทศนํ าเขาพริกสด พริกแหง พริกซอส พริกเครื่องแกง ฯลฯ ไดแก
ประเทศสิงคโปร สเปน นอรเวย และออสเตรีย ปฏิเสธการซื้อเนื่องมาจากสารตกคาง
prothiophos methamidophos cypermethrin mevinphos ฯลฯ โดยเฉพาะ cypermethrin ซึ่งพบ
บอยมาก



          อยางไรก็ตามกลาวไดวา พริกมีปญหาสารพิษตกคางคอนขางมาก และถูกปฏิเสธการ
นํ าเขาปละไมต ํากวา 40-50 ครั้ง ปญหาที่สํ าคัญที่สมควรจะไดรับการแกปญหาอยางรีบดวน
คอืการลดการใชสารเคมีในการปองกันกํ าจัดศัตรูพืชในระดับไรนา เพ่ือใหสอดคลองกับความ
ตองการของผูบริโภคและประเทศคูคาและเปนไปตามมาตรฐานสากล ในขณะเดียวกัน เกษตร
การผูผลติตองมรีายไดเพ่ิมขึ้น และดํ ารงชีพไดอยางยั่งยืนในระบบการผลิตผักของตน โดย
เฉพาะอยางยิ่ง ภายหลังจากวันที่ 1 มกราคม 2547 ที่ระบบใหภาษีสินคาเกษตรอยูที่ 0-5 %
ประเทศเพือ่นบานที่สามารถผลิตพืชชนิดเดียวกันกับไทย และมีตนทุนการผลิตตํ่ ากวา สภาพ
ภมิูอากาศเอือ้อ ํานวยตอการผลิต และการเจริญเติบโตของพืช และมีระบบการผลิตที่ไดมาตร
ฐานไมมีปญหาดานคุณภาพผลผลิต จะชวงชิงตลาดสินคาพืชผักไปจากประเทศไทย ขณะเดียว
กนั สินคาบางสวนจะถูกนํ าเขาหากผูบริโภคภายในประเทศ มีความพึงพอใจที่จะบริโภคสินคา
เหลานี ้การน ําเขาสินคาเกษตรจากเพื่อนบานจะมีมากขึ้น และไทยยังไมพัฒนาระบบการผลิต
ใหไดมาตรฐานเพื่อรักษาตลาดเดิม หรือเพิ่มมูลคาของชนิดสินคาแลว ไทยจะสูญเสียประเทศคู
คาไปอยางส้ินเชิง และรายไดจากการสงออกพืชผักปละ13,000 บาท จะตกไปเปนของประเทศ
เพ่ือนบานแทน เกษตรกรผูผลิตจะไดรับผลกระทบโดยตรงและไมสามารถดํ ารงชีพไดอยาง
ยัง่ยนืตอไป ดงัน้ันการปรับปรุงและพัฒนาระบบการ ผลิตพืชผักชนิดที่สํ าคัญโดยเฉพาะ พริก
สํ าหรบัการสงออก เพ่ือใหไดมาตรฐานสากลและปลอดภัยจากสารพิษตกคางสมควรรีบเรง
ด ําเนนิการ เพ่ือใหสอดคลองกับสถานการณที่เปลี่ยนไป

พันธุุ

1) พันธุพริกขี้หนูหวยสีทน ศก. 1
          ศูนยวิจัยพืชสวนศรีสะเกษ ไดนํ าพนัธุหวยสีทนมาทํ าการคัดเลือกใหม ตั้งแตป 2528
ถึง 2531 ไดพันธุที่คัด เลือกได 7 สายพันธุ และไดนํ าพันธุคัดเลือกไดทั้ง 7 สายพันธุ ไปปลูก
ในแปลงการเปรียบเทียบพันธุและทด สอบพันธุ พบวามีสายพันธุที่ใหผลผลิตสูง 3 สายพันธุ
ระหวางป 2531-2532 ไดนํ าพันธุที่ใหผลผลิตสูงทั้ง 3 สาย พันธุ ไปปลูกในแปลงทดสอบ
พันธุ 3 แหง คือ ศูนยวิจัยพืชสวนศรีสะเกษ สถานีทดลองพืชสวนนครพนม และศูนยวิจัยพืช
สวนพิจิตร ผลการทดสอบพันธุพบวา สายพันธุ 5/1 ใหผลผลิตเฉลี่ยสูงสุด จึงไดเสนอเปน
พันธุแนะน ํากรมวิชาการเกษตร ชื่อพันธุพริกขี้หนูหวยสีทน ศก. 1 ลักษณะดีเดนของพันธุหวยสี
ทน คือ ให ผลผลิต 1,000-2,500 กก./ไร (สูงกวาพันธุหวยสีทน 1 เดิม 20%) ผลสุกสีแดง
เขม เรยีบเปนมันเมื่อแหง (ซึ่ง เปนลักษณะดานคุณภาพตามที่ตลาดตองการ มีการแตกกิ่ง
กระโดงที่โคนตนมาก



2) พริกขี้หนูพันธุหัวเรือ
          ศูนยวิจัยพืชสวนศรีสะเกษไดท ํา การเปรียบเทียบพันธุพริกขี้หนูพันธุหัวเรือ ระหวางป
2542 - 2543 โดยไดทํ าการเปรียบเทียบพันธุพริกขี้หนูพันธุหัวเรือที่ผานการคัดเลือกพันธุมา
แลวจ ํานวน 7 สายพันธุ โดยมีพริกหัวเรือจากแปลงเกษตรกรเปนสายพันธุเปรียบเทียบ ผลการ
ทดลองพบวา พริกหัวเรือสาย พันธุเบอร 25 ใหผลผลิตสดสูงสุด 682.2 กรัมตอตน รองลงมา
ไดแกสายพันธุเบอร 26 เบอร 13 เบอร 1 และเบอร 4 โดยใหผลผลิตนํ้ าหนักสดเฉลี่ย 676.2,
622.8, 587.9 และ 556.4 กรัมตอตนตามลํ าดับ ซึ่งสูงกวาพันธุเปรียบเทียบของเกษตรกร
8.32% สํ าหรับปริมาณสารเผ็ด (Capsaicin) พบวา สายพันธุเบอร 1 มีปริมาณสารเผ็ดสูงสุด
638.3 มิลลิกรัม/100 กรัม (น้ํ าหนักแหง) รองลงมาไดแกสายพันธุ เบอร 25 และ เบอร 26
ซึง่มีปรมิาณสารเผ็ด 627.8 และ 604.3 มิลลิกรัม/100 กรัม (น้ํ าหนักแหง) ตามลํ าดับ
ไดนํ าสายพันธุพริกขี้หนู จํ านวน 5 สายพันธุ คือ สายพันธุเบอร 25, เบอร 26, เบอร 13,
เบอร 1, และ เบอร 4 ที่ผานการคัดเลือกที่ศูนยวิจัยพืชสวนศรีสะเกษ ในป 2543 มาทํ าการ
ทดสอบพนัธุในแหลงตาง ๆ จํ านวน 5 แหง คือ ศูนยวิจัยพืชสวนศรีสะเกษ สถานีทดลองพืช
สวนบุรีรัมย สถานีทดลองพืชสวนขอนแกน สถานีทดลองพืชสวนนครพนม และศูนยวิจัยพืชสวน
หนองคาย ซึ่งขณะนี้อยูในระหวางการวิเคราะหขอมูล

3) พริกขี้หนูพันธุใหม
          ศูนยวิจัยพืชสวนศรีสะเกษ ไดท ําการปลกูทดสอบพริกขี้หนูสายพันธุใหม จํ านวน 4 สาย
พันธุ เปรียบเทียบ กับพริกขี้หนูหวยสีทน ศก. เม่ือ พ.ศ. 2543 และ 2544 4 สถานที่ไดแก
ศนูยวิจัยพืชสวนศรีสะเกษ สถานีทดลองพืชสวนหนองคาย สถานีทดลองพืชสวนนครพนม
สถานีทดลองพืชสวนบุรีรัมย พบวา พันธุที่ใหผลผลิตสูงที่สุด คือ พริกขี้หนูอุบล x ขี้หนูเลย
เบอร 1 ใหผลผลิตเฉลี่ย 626.5 กรัม/ตน จํ านวนผล 425 ผล/ตน รองลงมาไดแก พริกขี้หนู
เบอร 2 x หัวเรือ ใหผลผลิตเฉลี่ย 600.5 กรัม/ตน จํ านวนผล 373 ผล/ตน ซึ่งทั้ง 2 พันธุให
น้ํ าหนกัผลเฉลีย่ 1.48 กรัม และ 1.61 กรัมตามลํ าดับ ซึ่งทั้ง 2 พันธุมีปริมาณผลผลิต จํ านวน
ผล น้ํ าหนักผล มากกวาพันธุหวยสีทน

4) พนัธุพริกชี้ฟาเพื่อการบริโภคสด
          ศูนยวิจัยพืชสวนพิจิตรไดนํ าพริกชี้ฟาผลสีเขียว 10 พันธุ ผลสีเหลือง 5 พันธุ ไป
ทดสอบ 3 แหง พบวา ที่สถานีทดลองพืชสวนฝาง และกาญจนบุรี พริกชี้ฟาผลเขียว พจ. 5-3-
1-1 และผลสีเหลืองสายพันธุ พจ. 28-1-2-1 ใหผลผลิตสูง ขณะที่ศูนยวิจัยพืชสวนพิจิตร
สายพันธุ พจ. 07 (ผลสีเขียว) และสายพันธุ พจ. 29-1-1 (ผลสีเหลือง) ใหผลผลิตสูงสุด

5) พันธุพริกชี้ฟาเพื่อทํ าพริกแหง
          ศนูยวจิยัพชืสวนพจิิตรไดนํ าพริกชี้ฟาที่ผานการปรับปรุงพันธุใหเหมาะสํ าหรับ ทํ าพริก
แหง จํ านวน 10 สายพันธุ ไปทดสอบ 3 แหง พบวาสายพันธุ พจ. 12-1-1-1 ใหผลผลิตสูง



สุดที ่สถานีทดลองพืชสวนทาชัย และศูนยวิจัยพืชสวนหนองคาย แตที่ศูนยวิจัยพืชสวนพิจิตร
สายพันธุ พจ. 16-1-1-1 ใหผลผลิตสูงสุด

แหลงปลูกที่เหมาะสม

แหลงปลูกที่เหมาะสม
• ดนิที่เหมาะสมเปนดินรวน
• มีการระบายนํ้ าดี
• มีอินทรียวัตถุปานกลางถึงสูง
• ความเปนกรดเปนดางของดิน (pH) ประมาณ 6.0-6.8

การปลูก

การเตรียมดินปลูก
• ไถดนิลึก 30-40 เซนติเมตร 2-3 ครั้ง แตละครั้งตากดินทิ้งไว 2-3 สัปดาห
• เก็บวัชพืชออก
• ถาดนิม ีpH ตํ ่าใหปรบัสภาพของดินโดยใชปูนขาว ตามคํ าแนะนํ าของการวิเคราะหดิน

โดยทั่ว ๆ ไปไมเกินครั้งละ 300 กิโลกรัมตอไร ทิ้งไว 1-2 สัปดาห
การเพาะกลา

• เพาะกลาตั้งแตตนเดือนตุลาคม
• ใชแปลงเพาะกวาง 1 เมตร ยาว 5-10 เมตร
• ขดุพลิกดินตากดินไว 2-3 สัปดาห ยอยดิน
• ใสปุยคอกและแกลบเผาอยางละ 10-20 กิโลกรัมตอแปลง คลุกเคลาใหเขากันจนรวน

ซุย

• เกลีย่ดนิใหเรียบแลวเพาะเมล็ดในอัตรา 50 กรัม ตอพื้นที่ปลูกพริก 1 ไร โดยโรยเมล็ด
เปนแถวตามความกวาง
ของแปลงลึก 0.5 เซนติเมตร แตละแถวหางกัน 10 เซนติเมตร

• กลบดนิบาง ๆ เสมอพื้นดินผิวดินเดิมแลวใชฟางขาวคลุมแปลงบาง ๆ รดนํ้ า
• ราดตามดวยสารเคมีปองกันและกํ าจัดแมลง เชน คารบาริล เพ่ือปองกันมดมากัดกิน

เมล็ด



• เม่ือกลางอกขึ้นมาเหนือพื้นดินแลว คอย ๆ ดึงฟางออกใหบางลง เพ่ือกลาจะเจริญเติบ
โตดี

• การโรยเมลด็ถาเปนการปลูกโดยการยายกลาจากแปลงเพาะไปปลูกในแปลงโดยตรง
โดยไมยายกลาลงถุง พลาสติก ควรโรยเมล็ดใหมีระยะหางเพิ่มขึ้น แตละเมล็ดควรหาง
กนั 0.50 เซนติเมตร เม่ือกลาโตมีใบจริง 4-5 ใบ ควรพนสารเคมีปองกันและกํ าจัด
แมลงอยางนอยสัปดาหละครั้ง

ระยะปลูก

     ถาเปนการปลูกแถวเดี่ยว
• ระยะหางระหวางตน 50 เซนติเมตร ระหวางแถว 100 เซนติเมตร

     ถาปลูกเปนแถวคู
• ใชระยะระหวางตน 50 เซนติเมตร ระยะระหวางแถวคู 120 เซนติเมตร ระยะระหวาง

แถว 80 เซนติเมตร

วธิีการปลูก

• ยกแปลงใหสูงขึ้น 10 เซนติเมตร
• ขดุหลุมตามระยะปลูกลึก 20 เซนติเมตร
• ใสปุยคอกที่แหงแลวประมาณ500 กรัม ปุยเคมีสูตร 15-15-15 อัตรา 15 กิโลกรัม

ตอไร (1 ชอนชาตอหลุม) ผสมคลุกเคลาใหเขากับดิน

• นํ ากลาทีมี่อายปุระมาณ 1 เดือน มาปลูก รดนํ้ าใหชุมทันทีหลังจากปลูก
• ควรท ํารองระบายนํ้ าทุก 15 แถว แถวพริกไมควรยาวเกิน 15 เมตร เพ่ือสะดวกในการ

ดแูลรักษา
• กลาทีใ่ชปลูกควรเลือกตนกลาที่มีลักษณะดี ปราศจากโรคและแมลง



การดูแลรักษา

การใสปุย
• ใสปุยคอกในอัตรา 3-4 ตันตอไร หรือประมาณ 500 กรัมตอหลุม
• ปุยเคมีสูตร 12-24-12 รองกนหลุมอัตรา 20 กิโลกรัมตอไร
• หลงัจากปลกูกํ าจัดวัชพืช ใสปุยเคมี 12-24-12 อัตรา 25 กิโลกรัมตอไร
• หลังปลูกแลว อายุ 15-20 วันใสปุยเคมีสูตร 12-24-12 อัตรา 25 กิโลกรัมตอไร

ทกุ ๆ 3 สัปดาห ประมาณ 4-5 ครั้ง

การใหนํ้ า
• ในระยะแรกเมือ่ปลูกลงแปลงควรใหน้ํ าทุกวัน เม่ือโตขึ้นใหสังเกตความชื้นของดิน
• ถาดนิมคีวามอุมน้ํ าดอีาจเวนระยะการใหน้ํ าไดหลายวัน

การคลุมดิน
• ควรคลมุดนิดวยฟางขาว เพ่ือรักษาความชื้นของดินและลดการระเหยของนํ้ า
• ไมควรใชแกลบคลุมเพราะถาเกิดการพรวนดินกลบโคน แกลบจะเกิดการสลายตัว พริก

จะชะงกัการเจริญเติบโต ทํ าให ผลผลิตลดลงได

การเก็บเกี่ยว

• เริม่เกบ็เกีย่วครั้งแรกเมื่ออายุประมาณ 100-120 วัน

• โดยเก็บเกี่ยวผลที่หามไปถึงสุก

• ผลผลติที่เก็บไดควรเอาไวในที่รมและไมควรกองสุมกัน
เพราะจะท ําใหเกิดการเนาเสียได



โรคท่ีสํ าคัญและการปองกัน

โรคกุงแหงหรือแอนแทรคโนส
อาการมกัเกิดบนผลพริกที่แกเต็มที่ โดยเปนแผลบุมลึกลงไป ลักษณะวงรีหรือวงกลมสี

น้ํ าตาล ถาเปนแผลใหญจะทํ าใหพริกเนาหมดทั้งผลและรวงหลน

ปองกนัก ําจัดโดยคลุกเมล็ดกอนปลูกดวยแมนโคเซบ หรอืพนดวยยากํ าจัดเชื้อรา เชน
เบนโนมิล คารเบนดาซมิ หรือ แมนโคเซบ ในระยะที่พริกเริ่มติดผล

โรคผลเนา
ผลพรกิจะมแีผลและเนา อันเกิดจากสาเหตุอื่น ๆ เชน การขาดธาตุแคลเซียมและขาด
ธาตุโปแตสเซยีม ท ําใหเน้ือเยื่อของผลพริกขาวซีดแหงตาย แผลเกิดจากแมลงกัดกิน
และแมลงเจาะวางไข แผลเหลานี้เม่ือเนื้อเยื่อแหงตายลง จะมีเชื้อราหลายชนิดมาขึ้น
ภายหลงั ท ําใหผลเนาเสีย เม่ืออากาศชื้น มองดูแลวคลายโรคกุงแหง

ปองกันโดยการไมใหพริกเกิดการขาดธาตุแคลเซียมและขาดธาตุโปแตสเซียม

โรคยอดแหงและกิ่งแหง
สวนยอด ใบออน ดอกและผลออนจะเนาเปนสีน้ํ าตาล ระบาดมากขณะอากาศมี
ความชื้นสูง ควรพนสารเคมีปองกันยอดออนไวกอน

โรคเหี่ยวจากเชื้อรา
อาการใบเหี่ยวเหลืองจากตอนลางของตนลามขึ้นบนตนจนใบเหลืองหมด ใบรวง ตน

เหี่ยวตาย

ปองกนัก ําจดัโดยการปรับปรุงดินใหมีความเปนกรดเปนดางระหวาง 6.0-6.8 โดยใส
ปูนขาว อัตรา 200-300 กิโลกรัมตอไร หรือปลูกพืชหมุนเวียนอื่น ๆ ที่ไมเปนโรคนี้



แมลงและการปองกันกํ าจัด

เพลี้ยไฟ

          ดดูนํ ้าเลี้ยง ยอด ใบออน ตาดอก ทํ าใหใบหงิก หอขึ้นดานบน พ้ืนใบเปนคลื่น เปนรอย
สีน้ํ าตาลใบและดอกรวงหรือผลพริกผิดปกติ หากเปนชวงแหงแลงจะระบาดมาก หากเปนการ
ปลกูในแหลงใหม แนะนํ าใหใชคารบารลิ ฉดีพน สํ าหรับแหลงปลูกเกาใชสารเคมีที่แรงขึ้น พน
ทุก7-10 วัน

ไรขาว
          ดดูนํ ้าเลี้ยงทํ าใหใบหงิกงอ ยนเปนคลื่น ขอบใบมวนลง ใบเรียวแหลม ตนแคระแกร็น
ใบรวงตาย ปองกันกํ าจัดโดยใชพนดวย เคลเทน หรือไดโคโฟน พน 5-7 วันตอครั้ง

เพลี้ยออน

          ดูดนํ้ าเลี้ยง ใบเปนคลื่นใหญบิดสามารถแพรเชื้อไวรสั ท ําใหเกิดอาการใบดาง ใบลาย
ใบหงกิ เสนใบเหลอืง ตนแคระ ถาระบาดมากมักพบนํ้ าเหนียวตามใบ บางครั้งจะมีราดํ าขึ้น
ปองกนัก ําจดัโดยพนสารเคมีปองกันกํ าจัดเชนเดียวกับเพลี้ยไฟ


